BURNBRAE:

FARMS-FERMES

TEXAS STYLE FRENCH TOAST

Product Identification:

Brand: Burnbrae Farms
Product Number: 00274-52000

UPC Code: 065651 00274 2
SCC Code: 100 65651 00274 9

Product Information:

-List of Ingredients: Bread (enriched flour, water, sugars [glucose-fructose], yeast, salt, soybean oil, wheat gluten, mono and
diglycerides, sodium stearoyl lactylate, ascorbic acid, calcium peroxide, azodicarbonamide, enzymes, corn
flour, turmeric, paprika, natural and artificial flavours, calcium propionate, potassium sorbate), Egg batter
(liquid whole egg, dry whole milk, sugar, artificial vanilla flavour).

-Contains (allergen): Wheat, Barley, Egg, Milk.

-Food Safety Treatment: Fully cooked

-Market: Canada

-Packaging: Polyethylene bag in a cardboard box
-Producing Plant & Plant Identifier: Owensboro, KY - US

-Production Code: YDDD

Y = Last digit of the year;
DDD = Julian Day

-Size: 72x859g

-Total Quantity: 6.1 kg

-Shelf-life and Storage: 365 days if stored at <-18°C

-Type of Product: Foodservice / Industrial

Claims:

-Kosher (Dairy): Complies with Jewish dietary law for dairy products

Microbiological Analysis

-E. coli (cfu): Neg./79g
-Listeria monocytogenes: Neg./259g
-Total coliforms (cfu): <10/g
-Total Plate Count (cfu): <10,000/g
-Salmonella spp.: Neg./259g
-Staphylococcus aureus (cfu): Neg./79g
-Yeast & molds (cfu): <10/9

Cooking Instructions:

-Convection oven: |Preheat the oven to 177 - 191 °C (350 - 375 °F).
'Place French toast on a baking sheet, and bake for 6 to 7 minutes or until hot. Carefully remove them from
!the oven and serve.
| CAUTION: Content will be HOT.
'
-Conventional oven: |Preheat the oven to 191 - 204 °C (375 - 400 °F).
'Place French toast on a baking sheet, and bake for 10 to 12 minutes or until hot. Carefully remove them from
the oven and serve.
| CAUTION: Content will be HOT.
-Microwave Oven: |Place desired number of frozen French toast on a microwave safe plate. Microwave on HIGH until warm.
i] French Toast: 45 to 60 Seconds, turning over after 22 fo 30 seconds.
,2 French Toasts: 80 to 90 Seconds, turning over after 40 to 45 seconds
|Let cool for 1 minute before serving.

iCAUT\ON: Content will be HOT.
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BURNBRAE:

FARMS-FERMES

PRIN DORE STYLE TEXAS

Identification de produit:

Brand: Fermes Burnbrae
Product Number: 00274-52000

UPC Code: 065651 00274 2
SCC Code: 100 65651 00274 9

Information de produit:

-Liste d'ingrédients: Pain (farine enrichie, eau, sucres [glucose-fructose], levure, sel, huile de soja, gluten de blé, mono
et diglycérides, stéaroyl lactylate de sodium, acide ascorbique, peroxyde de calcium,
azodicarbonamide, enzymes, farine de mais, curcuma, paprika, arémes naturels et artificiels,
propionate de calcium, sorbate de potassium), Mélange d'ceuf (ceuf entier liquide, lait entier sec,
sucre, ardbme artificiel de vanille).

-Contient (allergéne): Blé, Orge, Oeuf, Lait.

-Traitement de sécurité alimentaire Entierement cuites

-Marché: Canada

-Emballage: Sac de polyéthylene dans une boite de carton
-Usine manufacturiére & code d'usine: Owensboro, KY - E-U.A.

-Code de production: AJJJ

A = Dernier chiffre de 'année;
JJJ = Jour julien

-Quantité: 72x859g

-Quantité totale: 6.1kg

-Durée de vie et enfreposage: 365 jours si entreposé & <-18°C
-Type de produit: Service alimentaire / Industriel

-Allégations:
-Cachére (produits laitiers): Ce produit est conforme aux loix alimentaires Juives pour les produits laitiers

Analyses microbiologigues:

-E. coli (cfu): Neg./7g
-Listeria monocytogenes : Neg./25g
-Coliformes totaux (ufc): <10/g
-Compte total (ufc): <10,000/g
-Salmonella spp.: Neg./25¢g
-Staphylococcus aureus (cfu): Neg./7g
-Yeast & molds (cfu): <10/g

Instructions de décongélation & de cuisson:
|De’poser le pain doré sur une plaque & patisserie et cuire au four de é a 7 minutes ou jusqu'a ce qu'il soit
ichaud. Retirez-les délicatement du four et servez.
| ATTENTION : le contenu sera CHAUD.
.

|De’poser le pain doré sur une plaque & pdtisserie et cuire au four de 10 & 12 minutes ou jusqu'd ce qu'il soit
1chaud. Retirez-les délicatement du four et servez.

| ATTENTION : le contenu sera CHAUD.

.

_____________________ TP_________________________________________________

-Four & micro-ondes: lacer le nombre désiré de pain doré surgelé dans une assiette allant au micro-ondes. Cuire au
|micro-ondes & intensité ELEVEE jusqu'a ce qu'il soit réchauffé.
i 1 pain doré : 45 & 60 secondes, en retournant apres 22 & 30 secondes.
12 toasts frangais : 80 & 90 secondes, en les retfournant aprés 40 & 45 secondes
|Laisser refroidir 1 minute avant de servir.

iATTENTION :le contenu sera CHAUD.
.
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BURNBRAE:

FARMS-FERMES

Product Number / Numéro de produit: 00274-52000
Nutritional Parameter Unit | Values Per 100 i
smnialn Nutrition Facts
Calores Cal | 1856 Valeur nutritive
Total Fat . g 4.04 Per 1 piece (85 @)
Saturated Fatty Acid g 131 pour 1 morceau (85 g)
Cis-Monounsaturated Fatty Acids g NA . % Daily Value*
Cis-Polyunsaturated Fatty Acids g NA Calories 150 % valeur quolt%/dien:e*
Trans-Fatty Acids g 0.03 Fat / Lipides 3.5 9 5%
Omega-3 Polyunsaturated Fatty Acids | ¢ NA Saturated / saturés 1 g 5
Omega-6 Polyunsaturated Fatty Acids | g NA +Trans /trans 0 ¢ °
Carbohydrates g 28.11 Carbohydrate / Glucides 24 g
Total Dietary Fibre g 0.75 Fibre / Fibres 1 g 4%
Total Sugars g 6.1 Sugars / Sucres 5 ¢ 5%
Added Sugars g 496 Protein / Protéines 7 g
ﬁgggi:mm' (specit) g *2’5 Cholesterol / Cholestérol 75 mg
Cholesterol mg 8929 Sodium 270 mg 12 %
Sodium mg 31291 Potassium 75 mg 2%
Potassium Mg il Calcium 50 mg 4%
Calcium my 7258
iron mg 179 Iron/Fer 1.5 mg 8 %
Vitamin D U 192 *5 % or less is a little, 15 % or more is a lot
Vitamin D meg 048 *5 % ou moins c'est peu, 15 % ou plus c'est beaucoup
Nutritional information date / Date de I'information nutritionnelle: 2020/01/09
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